PIGGVAR

RECEPT

Ungsbakad piggvar med brynt smér och pepparrot f6r 2 personer.

Fér 2 personer:

1100 gr hel piggvar
40 gr pepparrot
200 gr smor

2 st dillknippe

1 citron

12 potatisar

S& har gor du:
1.  Sitt pa ugnen pa 100 grader.

2. Vikin piggvaren med smor och havssalt i aluminiumfolie.
3. Taut piggvaren efter 1 timme (koka potatisen under tiden), garnera med dill och riven pepparrot.

Vinrekommendationer:

Trimbach Riesling, artikelnummer 2639.
Pascal Jolivet Sancerre, artikelnummer 88296.



