TORSK

RECEPT
Angad torsk med 4gg, rikor och pepparrot.
Per person:

200 gr torsk

2 st kokta dgg
30 gr rikor

20 gr smor

20 gr pepparrot
1 st knippe dill
6 potatisar

Sé& har gor du:

1. Koka potatisen. Ligg torsken i kastrull med vatten, koka upp vattnet, 1at torsken sjuda i 7-10 minuter.
2. Hacka dggen, riv pepparroten och virm smoret tills det blir skirat.
3. Ligg upp den angade torsken, garnera med rikor, pepparrot, dill och hill pa skirat smor.

Vinrekommendationer:

Trimbach Riesling, artikelnummer 2639.
Louis Michel Chablis, artikelnummer 72906.



